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Budete potrebovat

nastruhana a vyzmykana cuketa 300 g
hladka muka 250 ¢
prasok do peciva 1 ks
mleta $korica 2 CL
pernikové korenie 1CL
vajiCka 3 ks
trstinovy cukor 200¢

olej 250 ml



horka ¢okolada podfa chuti

mascarpone 250 ¢
smotana na Slahanie 180 ml
cukor 4 PL

Priprava receptu

Ingrediencie na Skoricoveé mlieko:
mlieko
Vitana Skorica cela

Postup:

Nastruhame si cuketu a dobre z nej vyzmykame prebytocnu vodu.
ZmieSame hladku muku, prasok do peciva, mletu Skoricu a pernikove
korenie.

Do dalSej misky rozbijeme vajicka, pridame trstinovy cukor a vymixujeme.
VmieSame olej, pridame pripravenu mu¢nu zmes a dobre premieSame.
Napokon primieSame struhanu cuketu. Cesto vlejeme do mensSieho plechu a
posypeme hrstou nasekanej cokolady.

Pecieme pri teplote 180 °C 35 — 40 minut.

Medzitym si pripravime krém. ZmieSame mascarpone, smotanu na Slahanie,
cukor a vymixujeme dotuha. Vychladnuty kola€ potrieme krémom a
posypeme mletou Skoricou.

Podavame so Skoricovym mliekom, ktoré si pripravime tak, Zze zohrejeme
mlieko s celou Skoricou.



Skorica mleta Pernikové korenie Kypriaci prasok do peci



